Temas para Prova Escrita e Didatica

. Leites, conceitos e classificacao

. Composigéo quimica dos componentes do leite

. Valor nutritivo de leite e produtos derivados

. Microbiologia de leite

. Fatores determinantes da qualidade do leite

. Seguranca alimentar aplicada a cadeia produtiva do leite

. Processamento tecnoldgico e inspecéo de leites fluidos

. Processamento tecnoldgico e inspecéo de creme e manteiga
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. Processamento tecnoldgico e inspecéo de queijos

10. Processamento tecnolégico e inspecéao de leites fermentados e bebidas lacteas

11. Processamento tecnoldgico e inspecédo de leites desidratados

12. Limpeza e sanificagdo de equipamentos de fazendas e industrias de laticinios

13. Ferramentas de autocontrole aplicadas a cadeia produtiva do leite

14. Fraudes em leite e derivados




